NOMAD



NEW YEAR'S EVE MENU

AMUSE BOUCHE
P>

OYSTER FIN DE CLAIRE

Zitrone / Schalotten-Essig

<>

LOBSTER TEMPURA
Kokosnuss / Chilli-Mayo / Tobikko / Petersiliendl

P>

SASHIMI VARIATION

Salmon / Tuna / Hamachi / Scallops

SCALLOPS FLAMBEED SUSHI ROLL

flambierte Jacobsmuschel / Unagi / Frischkase / Avocado /
Mango / Panko / Schnittlauch / Miso Hollondaise

D>
INTERMEZZO

<>

HIBACHI TENDERLOIN

SUsskartoffel / Spargel / Erdnusssauce

or

BLACK COD YUzZU MISO

Beurre Blanc / Sellerie PUree / Dill-Shiso-Zitronen-0lI

or

ROASTED BEETROOT

Burrata / Zitrone
D>

MATCHA TIRAMISU

Matcha / Mascarpone

.



