
 

GRILLED SALMON
Wasabi Mayo / Taro Kroketten / Romanesco / 
Gepulte Edamame

 
BEEF NOODLE BOWL
Rinderhackfleisch / Garnelen / Eiernudeln / Edamame / 
Pak Choi / Karotten / Röstzwiebeln / Chiliöl

 
SIRLOIN STEAK
Jus / Togarashi Pommes / Süß-Sauer Brokkoli / Daikon

 
NOMAD CHICKEN KATSU
Yuzu Chili Sauce / Kartoffelpüree / Asiatischer Krautsalat

 
OCEAN SOUP
Glasnudeln / Pulpo / Lachs / Garnelen / Ananas / Tomate 
/ Dill / Koriander / Zwiebeln

 
RED CURRY
Kürbis / Süßkartoffel / Blumenkohl / Romanesco / 
Jasminreis
+ mit Crispy Blacktiger Garnele
+ mit Chicken Katsu

 

19

18

20

18

20

14

+3
+3

M A I N S

D E S S E R T

S T A R T E R S
HAUSGEMACHTES SHUMAI
Soja Sauce / Garnelen / Rindfleisch

 
SHIRO MISO SOUP
Wakame / Tofu / Schnittlauch / Sesam

 
CHICKEN GYOZA
Asiatischer Krautsalat / Dip

 
EDAMAME
Meersalz / Zitrone

13

10

10

8

N O M A D

B U S I N E S S  L U N C H

MOCHI VARIATION
wahlweise aus Kokosnuss / Schokolade / Matcha / 
Passionsfrucht / 3 Stk.

 
LIME LEAF PANNA COTTA
Ananas Marmelade / Mangosorbet / frische Beeren / 
Maracuja

 
SORBET DES TAGES

12

13

7

S U S H I
MAKI MIX
Lachs Maki / 6. Stk.
Tuna Maki / 6 Stk. 
Avocado Maki / 6 Stk.

SAKE SET
Lachs Maki / 6 Stk.
Lachs Nigiri / 2 Stk.
Lachs Inside Out / 4 Stk.

VEGGIE SET
Avocado Maki / 6 Stk.
Kappa Maki / 6 Stk.
Veggie Inside Out / 8 Stk.

CRUNCHY ROLL
Lachs / Frischkäse / Avocado / Gurke / Tatar / 
Hausgemachte Sauce

17

18

18

14

BENTO UNAGI
Sushi Reis / Unagi / Gekochtes Ei / Ebi Tempura / 
Avocado / Sesam / Lauchzwiebeln / Unagi Sauce 
+ Miso Suppe 

BENTO MAGURO
Sushi Reis / Tuna flambiert / Gekochtes Ei / Wakame /
Sesam / Lauchzwiebeln / Hausgemachte Sauce
+ Miso Suppe 

BENTO SAKE
Sushi Reis / Gegrillter Lachs / Cherry Tomaten / 
Avocado / Sesam / Lauchzwiebeln / Unagi Sauce
+ Miso Suppe 

BENTO SPECIAL
Sushi Reis / Lachs / Tuna / Gelbschwanzmakrele /
Cherry Tomaten / Avocado
+ Miso Suppe und Edamae

20

20

20

25

B E N T O



 

M A K I  R O L L SN I G I R I
SAKE
Lachs

 
HAMACHI
Gelbschwanzmakrele

 
MAGURO
Gelbflossen Thunfisch

 
NIGIRI ART 5 Stk.

8

9

9

22

N O M A D

S U S H I

2 Stk.

S A S H I M I
SAKE
Lachs

 
TUNA
Thunfisch

 
HAMACHI
Gelbschwanzmakrele

 
ALS VARIATION

18

20

20

20

6 Stk.

SALMON TATAR
Lachs / Granatapfel / Olivenöl / Mango / Avocado / 
Lachshaut / Mango Ponzu

 
TUNA TATAR
Thunfisch / Avocado / Mango / Sesamöl / 
Frühlingszwiebeln / Kimchi Sauce / Yuzu Ponzu

 
HAMACHI TATAR
Gelbschwanzmakrele / Granatapfel / Apfel / Gurke / 
Olivenöl / Wasabi Salz / Schalotten / Wasabi Mayo / Shiso 
Platte

16

18

20

T A T A R

HAMACHI TIRADITO
Gelbschwanzmakrele / Pfeffer / Ponzu / Yuzu / Kizami 
Wasabi / Frühlingszwiebel / Kaviar

 
PREMIUM TATAKI
Lachs flambiert / Jakobsmuscheln flambiert / Schallotten 
/ Mango / Avocado / Ponzu Mango Sauce

20

25

S H A R I N G

ON THE GREEN
Spargel / Avocado / Tofu / Kampyo / Gurke / Mango / 
Sesam / Avocado

 
SCALLOPS FLAMBÉED
Unagi / Frischkäse / Avocado / Mango / Jakobsmuscheln 
flambiert / Japanische Mayo / Panko Crunch  / 
Schnittlauch / Unagi Sauce

 
CRAB TEMPURA
Frittierte Weichschalenkrabben / Spargel / Avocado / 
Frischkäse / Lachs Tatar/ Hausgemachte Sauce

 
YUZU HAMACHI
Gelbschwanzmakrele / Gurke / Mango / Yuzu Perlen / 
Hamachi flambiert / Passionsfrucht / Ponzu Sauce

 
SPECIAL SALMON
Lachs / Frischkäse / Avocado / Gurke / Lachs Rogen 
/ Geräucherter Aal / Japanische Mayo / Lachs Tatar / 
Hausgemachte Sauce

 
EBI TUNA TEMPURA
Knusprige Wildgarnele / Avocado / Spargel / Tatar / 
Tobikko / Frischkäse / Frühlingszwiebel / Sesam

 
SPICY TUNA
Thunfisch Tatar / Avocado / Mango / Frischkäse / Gurke /
Wasabi Crisp / Frühlingszwiebel / Kimchi Sesam

 
BLACK TRUFFLE BEEF
Tenderloin / Spargel / Avocado / Mango / Frischkäse /
Schwarzer Trüffel / Schnittlauch / Hausgemachte Sauce

16

22

20

25

18

20

19

20

N O M A D  R O L L S

SAKE MAKI
Lachs / Wasabi

 
TUNA MAKI
Gelbschwanzmakrele / Wasabi

 
HAMACHI
Gelbschwanzmakrele / Wasabi / Shiso Platte

8

9

9

6 Stk.

8 Stk.



 

H O M E M A D E
PURPLE DRANK
Grüner Tee  / Mango / Maracuja / Anchan / Limette

YUZU
Cold Brew Jasmintee / Yuzu / Limette

STRAWBERRY SPRITZ
Erdbeere / Limette / Rohrzucker / Soda

ROSES
Rosensirup / Limettensaft / Cherry Blossom Tonic

4.9

4.5

4.5

6.5

W A T E R
STILL

SPARKLING

6.8

6.8

COCA–COLA

COCA–COLA ZERO

SPRITE

FANTA

THOMAS HENRY GINGER ALE

THOMAS HENRY BITTER LEMON

THOMAS HENRY TONIC WATER

3.5

3.5

3.5

3.5

4

4

4

0.2 lS O F T S

CARLSBGERG

CARLSBERG ALKOHOLFREI

5

5

0.4 lB E E R   vom Fass

3.5

3.5

0.25 l

A P E R I T I F
NOMAD SPRITZ
Vermouth / Sake / Crémant de Loire Brut / Soda Water 
/ Yuzu / Orange

APEROL SPRITZ
Aperol / Crémant de Loire Brut / Soda Water / Orange

LILLET WILDBERRY
Lillet Blanc / Wiildberry / Beerenmix

13.5

9.5

9.5

S P A R K L I N G
CRÉMANT ‚DE LOIRE‘ BRUT
Frankreich

CRÉMANT ROSE ‚DE LOIRE‘ BRUT
Frankreich

5.5

6.5

0.1 l

C H A M P A G N E
MOËT & CHANDON ‚IMPERIAL BRUT‘
Frankreich

16

0.1 l

W H I T E  W I N E
GRAUBURGUNDER ‚DREISSIGACKER‘
2021, Rheinhessen

GRAUBURGUNDER LANDERER 
‚KAISERSTUHL‘
2022, Baden

11

8

0.2 l

R O S É  W I N E

PINOT & CO. ‚DREISSIGACKER‘ 
2022, Rheinhessen

DR. KOEHLER ‚DOKTORSPIELE‘ 
2018, Rheinhessen

11

8

0.2 l

R E D  W I N E

TORICODA PRIMITIVO
2020, San Pietro

CABERNET FRANC ‚ZORUTTI‘ 
2019, Dolegna

11

11

0.2 l

0.7 l

N O M A D


